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ค่าลงทะเบียน (รวมค่าอาหารว่าง, อาหารกลางวนั และเอกสาร)    
สมาชกิ FoSTAT รหสั.........................  ราคา 3,925.23 + 274.77 (Vat7%) = 4,200 บาท    
 

บุคคลทัว่ไป ราคา 4,392.52 + 307.48 (Vat7%) = 4,700 บาท 
 

วิธีการช าระเงิน โอนเงนิเขา้บญัชธีนาคารกรุงศร-ี
อยุธยา สาขามหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ชือ่บญัช ีสมาคม 
วทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย 
เลขที ่374-1-60907-6 ประเภทบญัช ีเงนิฝากออมทรพัย ์แลว้
ส่งหลกัฐานการโอนเงนิพรอ้มชื่อและทีอ่ยู่ส าหรบัการออก
เอกสารใบเสรจ็รบัเงนิมาที ่โทรสาร : 02-942-8527 

กรณีท่ีท่านไม่สามารถเข้าร่วมการสมัมนา
ได้  กรณุาแจ้งยกเลิกก่อนวนัจริง 3 วนั หาก
เลยก าหนดดงักล่าว สมาคมฯ ขอสงวนสิทธ์ิ 

ในการคืนเงินค่าลงทะเบียนทัง้หมด 
สมาคมฯไดร้บัการยกเวน้การหกัภาษ ีณ ทีจ่่าย 
3% ตามค าสัง่กรมสรรพากรที ่ท.ป. ๔/๒๕๒๘    

P67016 
ปิดรบัสมคัรเมื่อครบจ านวน 

 

สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย 
ตูป้ณ.1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร ์จตุจกัร กรุงเทพฯ  10903 
 

แบบฟอรม์ลงทะเบียน (P67016) 

ณ โรงแรมมารวยการเ์ดน้ กรงุเทพมหานคร 



FoSTAT- Public Training 

 การการลดโอกาสปนเป้ือนอนัตรายลดโอกาสปนเป้ือนอนัตรายในอตุสาหกรรมอาหารในอตุสาหกรรมอาหาร  
วนัท่ี 7 – 8 ตลุาคม 2567 

หลกัการและเหตุผล 

            เน่ืองจากการผลติอาหารในระดบัอุตสาหกรรม  เป็นการผลติสนิคา้ในปรมิาณมาก  จงึท าให้มี
โอกาสเกดิการปนเป้ือนของอนัตรายทัง้ 3 ดา้น คอืดา้นกายภาพ, เคม ีและ ชวีภาพ ในอาหาร และยงัมี
ปัจจยัหลายๆ อย่างทีเ่ป็นสาเหตุใหอ้าหารเกดิการปนเป้ือนได้ 
            การสรา้งความเชื่อมัน่ดา้นคุณภาพและความปลอดภยัใหก้บัสนิคา้อาหาร เป็นกุญแจส าคญัที่
ผลกัดนัให้สนิคา้มศีกัยภาพด้านการแข่งขนัในเวทกีารค้า ซึ่งความปลอดภยัของอาหารนัน้ส าคญัต่อ
ผู้บรโิภคเป็นอย่างมาก  โดยสงัเกตได้จากเหตุการณ์เกี่ยวกบัเรื่องอาหารไม่ปลอดภัยในแต่ละครัง้มี
ผลกระทบโดยตรงต่อความเชื่อมัน่ของผู้บรโิภค ดงันัน้ทางสมาคมฯ จงึเลง็เห็นความจ าเป็นในการจดั
สัมมนาเพื่อให้ความรู้ ความเข้าใจ  เรื่องการลดโอกาสที่จะเกิดการปนเป้ือนของอันตรายใน
อุตสาหกรรมอาหาร เพื่อใหผู้ป้ระกอบการในอุตสาหกรรมอาหาร และผูท้ีต่อ้งการศกึษาเพื่อการแปรรูป
อาหาร  มคีวามรู ้ความเขา้ใจ ในการลดอนัตรายทีอ่าจเกดิขึน้ในกระบวนการผลติอาหารได้ 
 
คณุสมบติัผู้เข้าอบรม 
ผูป้ระกอบการแปรรปูอาหาร ผูป้ฏบิตังิานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร  อาจารย ์นักวจิยั นักศกึษา ทีม่คีวามสนใจ
ในดา้นคุณภาพและความปลอดภยัอาหาร  
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

ขอสงวนสทิธิใ์นการเปลีย่นแปลงโปรแกรมตามความเหมาะสม แต่ยงัคงเนื้อหาของการอบรม  
พกัรบัประทานอาหารว่าง 15 นาท ี

 

เวลา วนัท่ี 7 ตุลาคม 2567 วิทยากร  
08:30 - 09:00 น. ลงทะเบยีน 

09.00 - 12.00 น. 
 

อนัตรายทางดา้นเคม ี
การควบคุมอนัตรายทางเคมใีนห่วงโซ่อาหาร 
1.แหล่งทีม่าของอนัตรายทางเคม ี-- harvest, post-harvest 
                                          -- processing 
2.ปัจจยัในการเกดิหรอืการปนเป้ือนอนัตรายทางเคม ี
ในห่วงโซอ่าหาร 
3.การประเมนิความเสีย่งเพื่อก าหนดแนวทางการควบคุม
อนัตรายทางเคมตีลอดห่วงโซอ่าหาร  

 
ผศ.ดร.กนิฐพร วงัใน 

มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์

12.00 - 13.00 น. พกัรบัประทานอาหาร 

13.00 - 16.00 น. 
 

อนัตรายทางดา้นชวีภาพ 
-แหล่งทีม่า / ชนิดของอนัตรายดา้นเชือ้จุลนิทรยี ์
-มาตรการในการควบคุมการปนเป้ือนเชือ้จุลนิทรยีใ์น
สายการผลติอาหาร 

 
ผศ.ดร.สุวมิล กรีตพิบิูล 
จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั 

เวลา วนัท่ี 8 ตุลาคม 2567 วิทยากร  

08.30 - 09.00 น. ลงทะเบยีน  

09.00 - 12.00 น. 
 

อนัตรายทางดา้นกายภาพ 
การออกแบบโรงงานผลติอาหาร 
    -การวางผงัโรงงาน 
    -การก าหนดระบบระบายน ้าทิง้ 
    -การจดัการระบบอากาศ 

คุณวรปัญญา สุธานุภาพวุฒ ิ
Committee – EHEDG 

Thailand Regional Section 

12.00 น.  รบัประทานอาหาร 

ลงทะเบยีน ONLINE ไดท้ี ่https://bit.ly/3ylDGLe 

 
หรอืสง่แบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 

โทรศพัท ์ 02 942 8528 , 083 908 0797   โทรสาร 02 942 8527 
Email: training@fostat.org ; seminar@fostat.org 

 
*** รบัจ านวนจ ากดั และปิดรบัสมคัรเมือ่ครบจ านวนทีก่ าหนด **** 
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โปรแกรมสมัมนา 

Scan เพื่อลงทะเบียน 


