
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
 

 

 

 

       

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 
 

 
 

“Food Packaging Design 101” 
ดร. สริยิุภา เนตรมยั และ ดร.ฐติศิลิป์ กจิเชวงกุล 

คณะวทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลยัมหดิล 
 

อบรม Online ผ่าน Zoom และ 2 วนั  
และกจิกรรม On-site 1 วนั 
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ชือ่-นามสกุล (ตวับรรจง)0.............................................................................................................................. 
ต าแหน่ง0........................................................................................................................................................... 
หน่วยงาน/บรษิทั0............................................................................................................................................. 
ทีอ่ยู่ในการออกใบเสรจ็รบัเงิน
0......................................................................................................................... 
........................................................................................................................................................................... 
เลขประจ าตวัผูเ้สยีภาษี0...................................................E-mail:.................................................................. 

โทรศพัท/์มอืถอื.........................................................................โทรสาร0........................................................ 
 

ค่าลงทะเบยีน (รวมค่าอาหารว่าง, อาหารกลางวนั และเอกสาร)   
 

สมาชกิ FoSTAT รหสั.................  ราคา 4,672.90 + 327.10 (Vat7%) = 5,000 บาท 

บุคคลทั่วไป ราคา 5,046.73 + 353.27 (Vat7%) = 5,400 บาท 

วนัทีอ่บรม Online (โปรดเลอืก)          วนัที ่14 และ 15 ธนัวาคม 2567  

                                         วนัที ่15 และ 16 กุมภาพนัธ ์2568 

วนัอบรม On-site (บงัคบั)                  วนัที ่1 มนีาคม 2568 

                  

สิ่ง
ตีพิ

มพ
 ์

หากไม่มผีูร้บั!! กรุณาส่งต่อไปยงัผูจ้ดัการฝ่ายฝึกอบรมหรอืฝ่ายบุคคล 

แบบฟอรม์ลงทะเบยีน 

•วิธกีารช าระเงิน โอนเงินเขา้บญัช ีสมาคม
วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหารแห่ง
ประเทศไทย สาขามหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
ประเภทออมทรพัย ์ 1. ธนาคารกรุงศรอียุธยา 
เลขที่  374-1-60907-6 หรือ  2. ธนาคาร
ทหารไทย (จ ากดั) มหาชน เลขที่ 069-2-
62661-7แลว้ส่งหลกัฐานการโอนเงินพรอ้มชือ่
และทีอ่ยู่ส าหรบัการออกเอกสารใบเสรจ็รบัเงนิมา
ที ่โทรสาร :02-9428527                         
 

 กรณี ที่ท่ านไม่ สามารถ เข ้าร่วมการ
สมัมนาได ้กรุณาแจง้ยกเลกิก่อนงาน 3 วนั 
หากเลยก าหนดดงักล่าว สมาคมฯ ขอ
สงวนสทิธิ ์ในการคนืเงินค่าลงทะเบยีน
ทัง้หมด 
 สมาคมฯไดร้บัการยกเวน้กาหกัภาษี ณ ที ่
จ่าย 3 % ตามค าสั่งกรมสรรพากรที ่ท.ป.๔/
๒๕๒๘ 
 

P67018 
ปิดรับสมัครเม่ือครบจ ำนวน 

 

สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย 
ตูป้ณ. 1037 ปทฝ. เกษตรศาสตร ์จตุจกัร กรุงเทพฯ 10903 
 

Scan me 



FoSTAT- Public Training 

“Food Packaging Design 101” 
 

หลกัการและเหตุผล 
ปัจจบุนัอุตสาหกรรมอาหารมีการแข่งขนักนัสูง ทัง้ในดา้นของคุณภาพ รสชาต ิ

หนา้ตา และคุณลกัษณะของผลติ บรรจุภณัฑ ์ก็เป็นส่วนหน่ึงทีน่ ามาใชเ้พิม่ศกัยภาพ
ในการแข่งขนั ผูป้ระกอบการจ าเป็นตอ้งพฒันาในเหนือกว่าหรอืทดัเทยีมกบัคู่แข่งราย
อืน่ๆ บรรจภุณัฑเ์ปรยีบไดก้บัหนา้ตาและขอ้มูลของผลติภณัฑท์ีจ่ะไดเ้ห็นเป็นอนัดบัแรก 
ซึ่งเป็นส่วนที่ดึงดูดใจใหผู้ บ้รโิภคใหค้วามสนใจเป็นอันดับตน้ๆในการเลือกซือ้ 
นอกจากนี้ยงัมีผลกบัการรกัษาคุณภาพของตวัสินคา้ที่อยู่ภายในอีกดว้ย มีการใช ้
เงินทุนเพื่อพัฒนาบรรจุภัณฑจ์ านวนมหาศาลทั้งเพื่อใหส้อดคลอ้งกับการรกัษา
คุณภาพ สรา้งความดึงดูดใจใหผู้บ้รโิภคอย่างถูกกฎหมาย และยงัพบว่าความเสียหาย
ของสนิคา้ทีผู่ป้ระกอบการควรตระหนักคอืความเสยีหายทีเ่กดิขึน้จากการใชบ้รรจภุณัฑ ์
ทีไ่ม่เหมาะสม น ามาซึง่การเสียค่าใชจ้่ายทีไ่ม่ควรจะเกดิ ผูผ้ลติในอุตสาหกรรมอาหาร
จงึควรใหค้วามส าคญักบัการพฒันาบรรจภุณัฑ ์หากผูผ้ลติมคีวามรูค้วามเขา้ใจในดา้น
บรรจุภณัฑม์ากขึน้ การเลือกใชบ้รรจุภณัฑท์ี่ดีและเหมาะสมจะน ามาซึง่ประโยชนต่์อ
ผูป้ระกอบการเป็นอย่างมาก 

สมาคมฯ ไดเ้ล็งเห็นถึงความส าคญัในเร ือ่งการเลือกใชแ้ละการออกแบบบรรจุ
ภณัฑอ์าหาร จงึไดจ้ดัท าหลกัสูตรการฝึกอบรมนีเ้พือ่การส่งเสรมิใหผู้ป้ระกอบการดา้น
อุตสาหกรรมอาหาร สามารถใชท้กัษะการสื่อสาร การจดัการ การวิเคราะห ์ในการ
เลือกใชแ้ละการออกแบบบรรจุภณัฑอ์าหารเพื่อใหผู้บ้รโิภคมีความรูค้วามเขา้ใจมาก
ขึน้ 
คุณสมบตัผูิเ้ขา้อบรม 
ผูป้ระกอบการแปรรูปอาหาร ผูป้ฏบิตังิานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร อาจารย ์
นักวจิยั นักศกึษา ทีม่คีวามสนใจในการเรยีนรูแ้ละออกแบบบรรจภุณัฑอ์าหาร  
 
เกณฑก์ารวดัผลรบัประกาศนียบตัร 

1. ประกาศนียบตัรการเขา้รว่มการอบรม ผูเ้ขา้อบรมจะตอ้งเขา้รว่มการ
อบรมหลกัสูตรน้ันๆ ไม่นอ้ยกว่ารอ้ยละ 80 ของเวลาตลอดหลกัสูตร 

2. ประกาศนียบตัรเขา้รว่มและสอบผ่านหลกัสูตร ผูเ้ขา้อบรมจะตอ้งเขา้รว่ม
การอบรมหลกัสูตรน้ันๆ ไม่นอ้ยกว่ารอ้ยละ 80 ของเวลาตลอดหลกัสูตร และ
ผ่านการทดสอบหลงัอบรมดว้ยคะแนนไม่ต ่ากว่ารอ้ยละ 75  

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

Online วนัที ่1 (วนัที ่14 ธนัวาคม 67 หรอื 15 กุมภาพนัธ ์68) 

• ประเภท & หนา้ทีข่องบรรจภุณัฑ ์
• วสัดุบรรจภุณัฑ ์และการขึน้รูปบรรจภุณัฑ ์
• เทคโนโลยบีรรจภุณัฑแ์นวใหม ่
• การเสือ่มเสยีของผลติภณัฑอ์าหาร และการยดือายุการเก็บ

รกัษาดว้ยบรรจภุณัฑ ์
• Case studies in food packaging I 

Online วนัที ่2 (วนัที ่15 ธนัวาคม 67 หรอื 16 กุมภาพนัธ ์68) 

• ความปลอดภยั และกฎหมายทีเ่กีย่วขอ้งกบับรรจภุณัฑอ์าหาร 
• อนัตรายจากการขนส่ง และบรรจภุณัฑเ์พือ่การขนส่ง 
• Case studies in food packaging II 

     On-site Workshop วนัที ่1 มนีาคม 2568  

• การออกแบบบรรจภุณัฑ ์I 
• Case studies in food packaging III 
• การออกแบบบรรจภุณัฑ ์II 
• Case studies in food packaging IV 
• การวดัผล 

 
 

 ลงทะเบยีน ONLINE ไดท้ี ่https://goo.gl/cXVnxv 
หรอืส่งแบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 

โทรศพัท ์ 02 942 8528 , 083 908 0797   โทรสาร 02 942 8527 
Email: training@fostat.org, seminar@fostat.org 

*** รบัจ านวนจ ากดั และปิดรบัสมคัรเมือ่ครบจ านวนทีก่ าหนด **** 

P67018 

โปรแกรมสมัมนา 

รับใบประกำศนียบัตรทุกท่ำน 

ตำมหลกัเกณฑ์กำรวัดผล 

https://goo.gl/cXVnxv

