
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Principle of Sensory Evaluation 

หลกัการประเมนิคุณภาพทางประสาทสมัผสั 
เพือ่การควบคุมคุณภาพและการพฒันาผลติภณัฑ ์

ดร. ศริพิร  พพิฒัสตัยานุวงศ ์ ฉั่ว 
บรษิทั อนิโนเฟรช จ ากดั 

 

วนัที ่23 - 24 เมษายน 2568 เวลา 08.30-16.30 น. 
โรงแรมมารวยการเ์ดน้ กรุงเทพมหานคร  
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หากไม่มผีูร้บั!! กรุณาส่งต่อไปยงัผูจ้ดัการฝ่ายฝึกอบรมหรอืฝ่ายบุคคล 

แบบฟอรม์ลงทะเบยีน 

 

ชือ่-นามสกุล (ตวับรรจง)................................................................................................................................. 

ต าแหน่ง0........................................................................................................................................................... 
หน่วยงาน/บรษิทั0............................................................................................................................................ 
ทีอ่ยู่ในการออกใบเสรจ็รบัเงิน0........................................................................................................................ 
0......................................................................................................................................................................... 
เลขประจ าตวัผูเ้สยีภาษี0...................................................E-mail:.................................................................. 

โทรศพัท/์มอืถอื0......................................................................โทรสาร........................................................... 
 

ค่าลงทะเบยีน (รวมค่าอาหารว่าง, อาหารกลางวนั และเอกสาร)   
 

สมาชกิ FoSTATรหสั.................  ราคา 4,672.90 + 327.10 (Vat7%) = 5,400 บาท  

บุคคลทั่วไป ราคา 5,046.73 + 353.27 (Vat7%) = 5,800 บาท  

การจดัอาหาร              อสิลาม             มงัสวริตั ิ            ท ัว่ไป 
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ปิดรบัสมคัรเมือ่ครบจ านวนทีก่ าหนด 

 

สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย 
ตูป้ณ.1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร ์จตุจกัร กรุงเทพฯ 10903 
 

วิธีการช าระเงิน โอนเงินเขา้บัญชอีอมทรพัย ์
สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่ง
ประเทศไทย สาขามหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ 1. 
ธนาคารทหารไทย เลขที่ 069-2-62661-7 หรอื 
2. ธนาคารกรุงศร ีเลขที่ 374-1-60907-6  แลว้
ส่งหลกัฐานการโอนเงินพรอ้มชือ่และที่อยู่ส าหรบั
ก า ร อ อ ก ใ บ เส ร็ จ ร ับ เ งิ น ม า ที่  E-mail : 
seminar@fostat.org  

กรณีทีท่่านไม่สามารถเขา้รว่มการ
สมัมนาได ้กรุณาแจง้ยกเลกิก่อนวนั
อบรม 3 วนั หากเลยก าหนดดงักล่าว 
สมาคมฯ ขอสงวนสทิธิ ์ในการคนืเงิน
ค่าลงทะเบียนทัง้หมดสมาคมฯไดร้บั
การยกเวน้การหกัภาษี ณ ทีจ่่าย 3% ตาม
ค าสัง่กรมสรรพากรที ่ท.ป. ๔/๒๕๒๘ 

 



 
หลกัการประเมนิคุณภาพทางประสาทสมัผสั 

เพือ่การควบคุมคุณภาพและการพฒันาผลติภณัฑ ์
“Principle of Sensory Evaluation” 

ดร. ศริพิร  พพิฒัสตัยานุวงศ ์ ฉั่ว  บรษิทัอนิโนเฟรชจ ากดั 
 

หลกัการและเหตุผล 
 ในปัจจบุนัรสชาตขิองอาหารเป็นปัจจยัส าคญัทีท่ าใหเ้กดิการยอมรบัโดยผูบ้รโิภคเป็นสิง่
ส าคญัส าหรบัผูผ้ลติอาหารซึง่ตอ้งการส่วนแบ่งของตลาดตอ้งค านึงถงึคุณภาพของอาหารควบคู่
กนัไปดว้ย คุณภาพทีด่ขีองอาหารจะตอ้งประกอบดว้ยคุณลกัษณะทีด่ ี3 ประการ คอื (1) ลกัษณะ
ภายนอก (2)เนือ้สมัผสั (3)กลิน่รสในการผลิตผลิตภณัฑอ์าหารใหม่หรอืเปลีย่นแปลงคุณภาพ
บางอย่างของอาหารทีม่ีอยู่เดมิจ าเป็นตอ้งตรวจสอบการยอมรบัของผูบ้รโิภค คุณภาพบางอย่าง
ของอาหาร เชน่ คุณค่าทางโภชนาการสามารถตรวจสอบไดโ้ดยใชว้ธิวีเิคราะหท์างเคมี แต่การ
ยอมรบัหรอืความชอบในอาหารไม่อาจวดัไดโ้ดยใชเ้ครือ่งมือ จ าเป็นตอ้งอาศยัคนเป็นผูต้ดัสิน 
ประสาทสมัผสัของคนสามารถบอกความแตกต่างของส ีกลิน่ รส ตลอดจนเนือ้สมัผสัของอาหาร 
และทีส่ าคญัทีสุ่ดคอื สามารถบอกความตอ้งการและการยอมรบัได ้

สมาคมฯจงึเล็งเห็นความส าคญัของหลกัการและเทคนิคทีจ่ะใชใ้นการพฒันาผลติภณัฑ ์
และการประเมินค่าทางประสาทสัมผัส จึงไดจ้ดัหัวขอ้สัมมนานี้ขึน้เพื่อใหผู้ท้ี่สนใจหรอืผูท้ี่
เกีย่วขอ้งไดร้บัความรูจ้ากวทิยากรทีม่ีความเชีย่วชาญมาบรรยายแลกเปลีย่นความรู ้และเทคนิค          
เพือ่น าไปใชใ้นภาคอุตสาหกรรมอาหารต่อไป 

 
คุณสมบตัผูิเ้ขา้อบรม 

ผูป้ระกอบการแปรรูปอาหาร ผูป้ฏิบตัิงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารผูท้ี่เกีย่วขอ้ง 
อาจารย ์นักวิจยั นักศึกษา และผูท้ี่มีความสนใจหลักสูตรการทดสอบทางประสาทสัมผัส           
ในขัน้พืน้ฐาน 
 

 
 

 
 
 

 

• ขอสงวนสทิธิใ์นการเปลีย่นแปลงโปรแกรมตามความเหมาะสม แต่ยงัคง่
เน้ือหาของการอบรม 

วนัที ่23 เมษายน 2568 
 

Principle of sensory evaluation (หลกัการทดสอบทางประสาทสมัผสั) 
 

 

การคดัเลอืกผูท้ดสอบทฤษฎแีละปฏบิตั ิ
 

 

Introduction to sensory methodologies (วธิกีารทดสอบทางประสาทสมัผสั) 

 

ซกัถามขอ้สงสยั 
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การทดสอบทางประสาทสมัผสัส าหรบังานวจิยัและพฒันาผลติภณัฑ ์ 

 

Workshop : การทดสอบความแตกต่างและความชอบของผลติภณัฑ ์ 

 

การทดสอบทางประสาทสมัผสัส าหรบังานควบคุมคุณภาพ  

Workshop : การทดสอบผลติภณัฑโ์ดยการเปรยีบเทยีบกบัผลติภณัฑ ์ 

มาตรฐานเพือ่การควบคุมคุณภาพ 

ซกัถามขอ้สงสยั/ปิดการอบรม/พรอ้มรบัใบประกาศ 

โปรแกรมสมัมนา 
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ลงทะเบยีน ONLINE ไดท้ี ่https://goo.gl/YoE5Pk 
หรอืส่งแบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 

โทรศพัท ์ 02 942 8528 , 083 908 0797 
Email: training@fostat.org ; seminar@fostat.org 

*** รบัจ านวนจ ากดั และปิดรบัสมคัรเมือ่ครบจ านวนทีก่ าหนด **** 

การเดนิทาง 
- โรงแรมตัง้อยู่รมิถนนพหลโยธนิ ฝ่ังตรงขา้มมหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์เยือ้งกบัประตูพหลโยธนิ 
- รถประจ าทางสาย 107  114  126  129  185 26  34  39  503  512 513  522  524  59 
- รถตูท้ีผ่่านมหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ฝ่ังพหลโยธนิ 
- รถไฟฟ้า BTS สถานีมหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ทางออกที ่3 ฝ่ัง ธกส. 
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