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       ค่าลงทะเบียน

สมาชิก FoSTAT รหัส.....................

       ราคา  2,336.45 + 163.55 (Vat7%) = 2,500 บาท

บุคคลทั�วไป 

       ราคา  2,803.74 + 196.26 (Vat7%) = 3,000 บาท

     

แบบฟอร์มลงทะเบียน

 • วิธีการชําระเงิน โอนเงินเข้าบัญชี สมาคมวทิยาศาสตร์และ 
  เทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศไทย สาขามหาวทิยาลัย
  เกษตรศาสตร์ ประเภทออมทรัพย์
1.ธนาคารทหารไทยเลขที� 069-2-62661-7  
2.กรุงศรีอยุธยาเลขที� 374-1-60907-6 
  แล้วส่งหลักฐานการโอนเงินพร้อมชื�อและที�อยู่สําหรับการ
  ออกใบเสร็จรับเงินมาทาง Email : seminar@fostat.org

• กรณีที�ท่าน ไม่สามารถเข้าร่วมการสัมมนา
ได้กรุณาแจ้งยกเลิกก่อนงาน 3 วัน หากเลย
กําหนดดังกล่าว สมาคมฯขอสงวนสิทธิ�ในการ
คืนเงินค่าลงทะเบียน ทั�งหมด
• สมาคมฯได้รับการยกเว้นการหักภาษี ณ ที�
จ่าย 3 % ตามคําสั�งกรมสรรพากรที�
ท.ป.๔/๒๕๒๘

"การออกแบบและขออนุญาต
สถานที่ผลิตอาหาร"

วิทยากร : คุณสุมาลินี  ตันตะวิริยะ
ที่ปรึกษาด�านความปลอดภัยอาหาร

สมาคมวิทยาศาสตร�และเทคโนโลยีทางอาหารแห�งประเทศไทย(FoSTAT)

วันที่  29 เมษายน 2568 เวลา 09.00 - 16.30 น. 

Online ผ�าน Zoom และเรียนย�อนหลังผ�านกลุ�ม Facebook
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หลักการและเหตุผล  

Link ลงทะเบียน Online 
https://bit.ly/3HjBg0R

สอบถามเพิ�มเติมได้ที� : ฝ�ายฝ�กอบรม
โทรศัพท์  02 942 8528 , 083 908 0797   
Email: seminar@fostat.org , training@fostat.org

        ป�จจุบันมีผู้ประกอบการที�ต้องการขยายธุรกิจของตัวเองจากเดิม

ที�เป�นรา้นอาหาร หรอืเป�นผู้ประกอบการที�มีผลิตภัณฑ์ที�มีความต้องการ

จะขยายตลาดไปยังที�ต่างๆ  ซึ�งในบางผลิตภัณฑ์หรอืบางรูปแบบการขาย

มีความจําเป�นจะต้องขออนุญาตในเรื�องของใบอนุญาตผลิตอาหาร 

ซึ�งป�จจุบันนี�ทางสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ได้มีการกําหนด

หลักเกณฑ์ในการสรา้งสถานที�ผลิตอาหาร และการขออนุญาตเอาไว้ 

หนึ�งในกระบวนการที�สําคัญคือการออกแบบโครงสรา้งสถานที�ผลิต

ให้ถูกต้องตามสุขลักษณะ 

        ทางสมาคมฯจึงได้จัดหลักสูตรนี�ขึ�น เพื�อให้ผู้ประกอบการได้เรยีนรู้

ในเรื�องของการออกแบบโครงสรา้งสถานที�ผลิตอาหารให้ถูกสุขลักษณะ

วิธีการจัดทําเอกสารเพื�อให้สอดคล้องกับการผลิตและการเตรยีมเอกสาร

เพื�อขออนุญาตสถานที�ผลิตไม่วา่จะเป�นกับหน่วยงานสาธารณะสุขจังหวัด

หรอืกับหน่วยงานของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา เพื�อที�ผู้

ประกอบการจะได้รบัประโยชน์และสามารถนําไปประยุกต์ใช้ต่อไปได้ 
คุณสมบัติผู้เข้าอบรม

ผู้ประกอบการที�ต้องการสรา้งสถานที�ผลิตอาหารใหม่ 
และบุคคลทั�วไปที�สนใจ

การออกแบบสถานที�ผลิตอาหาร ให้ถูกต้องตามหลักเกณฑ์ GMP420 
การเตรยีมเอกสารและแบบฟอรม์ที�จําเป�นในการผลิตให้ถูกต้อง

      ตามหลักเกณฑ์ GMP420
กฎหมายอาหารที�เกี�ยวข้องสําหรบัผู้ประกอบการ
แบบแปลนแผนผังการขออนุญาตสถานที�ผลิต รวมถึงเส้นทาง

       การเข้า-ออกพื�นที�
การกําหนดป�ายบ่งชี�และกฎระเบียบภายในสถานที�ผลิต 
การออกแบบเอกสารกรรมวธีิผลิต และแผนการทําความสะอาด

(ขอสงวนสิทธิ�ในการเปลี�ยนแปลงโปรแกรมตามความเหมาะสม)

ระยะเวลาในการเรยีนย้อนหลังท่านสามารถเรยีนได้ 1 เดือน ผ่านกลุ่มป�ด Facebook

โปรแกรมสัมมนา
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