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คา่ลงทะเบยีน    
 

สมาชกิ FoSTAT รหสั.......................  ราคา 2,990.65 + 209.35 (Vat7%) = 3,200 บาท 
 

บุคคลทัว่ไป ราคา 3,271.03 + 228.97  (Vat7%) = 3,500 บาท 
 

 
 

สิ่ง
ตีพิ

มพ
 ์

สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแหง่ประเทศไทย  
ตูป้ณ.1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร ์จตจุกัร กรงุเทพฯ 10903 
 

หากไมม่ผีูร้บั!! กรณุาส่งต่อไปยงัผูจ้ดัการฝ่ายฝึกอบรมหรอืฝ่ายบุคคล 

วิธีการช าระเงิน  โอนเงิน เข ้าบัญชี สมาคม
วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศ
ไทย สาขามหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์ประเภทออม
ทรพัย ์1.ธนาคารทหารไทยเลขที ่069-2-62661-
7 หรอื 2.ธนาคารกรุงไทยเลขที ่981-9-31699-5 
แลว้ส่งหลกัฐานการโอนเงนิพรอ้มชือ่และทีอ่ยู่ส าหรบัการออก
ใบเสรจ็รบัเงนิมาทาง E-mail หรอืโทรสาร : 02-942 8527    
 

 กรณีทีท่่านไมส่ามารถเขา้รว่มการสมัมนา
ได ้ กรณุาแจง้ยกเลกิกอ่นวนัจรงิ 3 วนั หาก
เลยก าหนดดงักล่าว สมาคมฯ ขอสงวน
สิทธิ  ์ในการคืน เงินค่ าลงท ะเบียน
ทัง้หมด สมาคมฯไดร้บัการยกเวน้การหกั
ภาษี ณ ทีจ่่าย 3% ตามค าสั่งกรมสรรพากร
ที ่ท.ป. ๔/๒๕๒๘    

ลงทะเบยีน ONLINE 



1. การเปลีย่นแปลงการควบคุมความปลอดภยัของ 
อาหารทีเ่กีย่วขอ้งกบัการปนเป้ือนจุลนิทรยีก์อ่โรค  
ของ GHPs Codex Rev.2022 และสาเหตุของ 
การเปลีย่นแปลง 

2. ความหมายของค าว่า Pathogen of Concern 
และวธิกีารประเมนิความเสีย่ง 

3. จุลนิทรยีก์่อโรคในอาหารทีม่บีทบาทส าคญัในอาหาร
ประเภทตา่งๆ แหล่งทีม่าและปัจจยัเสีย่ง 

4. มาตรการในการควบคุมจุลนิทรยีก์่อโรคในสายการ 
ผลติอาหาร 

5. ความส าคญัและการจดัท าโปรแกรมการเฝ้าระวงั
สิง่แวดลอ้ม (Environmental Monitoring Program;  
EMP) ของกระบวนการผลติ 

FoSTAT- Food Safety Forum #191 
Pathogens of Concern and the control 

“จุลนิทรยีก์อ่โรคทีเ่กีย่วขอ้งกบัอาหารและการควบคุม” 
วทิยากร : ศ.ดร.สุวมิล  กรีตพิบูิล 

 
หลกัการและเหตผุล  : 
 

การป้องกนัการปนเป้ือนของจลุนิทรยีก์อ่โรคในผลติภณัฑอ์าหารเป็นเร ือ่งทีส่ าคญั
ส าหรบัผูผ้ลติอาหารทุกประเภท และในทุกระดบั รวมทัง้ธุรกจิบรกิารอาหาร เชน่ โรงแรม 
ภตัตาคาร ครวักลางของรา้นอาหารต่างๆ เป็นตน้ แมว้่าอุตสาหกรรมอาหารจะมีการ       
น าระบบ“การปฏิบัติทางสุขลักษณะที่ดี  (GHP : Good Hygiene Practice)” และ      
“การวิเคราะหอ์นัตรายและจุดวิกฤตที่ตอ้งควบคุม (HACCP: Hazard Analysis and 
Critical Control Point)”มาใชใ้นการควบคุมการผลิตอาหารใหป้ลอดภยัแลว้ก็ตาม     
แต่ก็ยงัพบวา่มรีายงานการปนเป้ือนของจลุนิทรยีก์อ่โรคในอาหารจนท าใหเ้กดิการเจ็บป่วย
และเสยีชวีติอยู่เสมอ 

 
การควบคุมการปนเป้ือนของจุลินทรยีก์่อโรคในอาหารอย่างมีประสิทธภิาพน้ัน 

ผูผ้ลิตอาหารจ าเป็นที่ตอ้งเขา้ใจถึงชนิดของจุลินทรยีท์ี่เกี่ยวขอ้งกับอาหารที่ผลิต 
(Pathogen of Concern) ซึ่ ง เกี่ ย วข ้อ งกับ คุณ ลัก ษณ ะข อ งอ าห าร  (Product 
Characteristics) โดยตรง  สาเหตุของการปนเป้ือนจุลินทรยีก์่อโรค และแนวทางการ
ควบคุมหรอืป้องกนัทีถู่กตอ้งตามหลกัวชิาการดว้ย จงึจะสามารถควบคุมการปนเป้ือนของ
จุลนิทรยีก์่อโรคไดอ้ย่างมปีระสทิธภิาพ สามารถสรา้งความเชือ่มั่นดา้นคุณภาพและความ
ปลอดภยัใหก้บัสนิคา้อาหาร  ทางสมาคมฯ จงึเล็งเห็นความจ าเป็นในการจดัสมัมนาเพื่อ   
ใหค้วามรู  ้ความเขา้ใจ  เร ือ่งการควบคุมจุลินทรยีก์่อโรคในอาหาร ภายใตส้ภาวะ
สิง่แวดลอ้มทีเ่ปลีย่นแปลง เน่ืองจากภาวะโลกรอ้น สง่ผลใหก้ารเตบิโตของจลุนิทรยีใ์นพืน้ที่
ต่างๆ อาจเปลี่ยนแปลงไปดว้ย ผูผ้ลิตอาหาร และผูป้ระกอบธุรกิจอาหารประเภทต่างๆ       
จะไดร้บัความรูแ้ละแนวทางปฏิบตัิเพื่อการประยุกตใ์ชใ้นการควบคุมจุลินทรยีก์่อโรค         
ทีเ่กีย่วขอ้งกบัสนิคา้ทีผ่ลติอยู่ไดด้ยีิง่ขึน้ 
 
คุณสมบตัผูิเ้ขา้อบรม : 
 
ผูป้ระกอบการแปรรปูอาหาร และธรุกจิอาหารบรกิาร เชน่ โรงแรม ภตัตาคาร และครวั
กลางของรา้นอาหารตา่งๆ, ฝ่ายควบคมุคณุภาพ  ฝ่ายวจิยัและพฒันาผลติภณัฑ ์ฝ่าย
ผลติ ผูป้ฏบิตังิานในโรงงานอตุสาหกรรมอาหาร, อาจารย ์นักวจิยั นักศกึษา และ ผูท้ีม่ี
ความสนใจในหลกัสตูร และตอ้งการเรยีนรูด้า้นการควบคมุจลุนิทรยีก์อ่โรคในอาหาร 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
                                                     

 
 
 

 
 

                  
 

 

ลงทะเบยีน online https://bit.ly/3TqohAa 
หรอืส่งแบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 

โทรศพัท ์ 083 902 3362   โทรสาร 02 942 8527 
Email: training@fostat.org, seminar@fostat.org 

contact@fostat.org 
 

โปรแกรมสมัมนา 

mailto:seminar@fostat.org

