
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 “การจดัการแมลงและสตัวพ์าหะ  
ในอตุสาหกรรมอาหาร” 

(Pest Management in Food Industry) 
 

วนัที ่27 พฤษภาคม 2568 เวลา 09.00-16.30 น. 
Online ผ่าน Zoom และเรยีนยอ้นหลงัผ่านกลุ่ม Facebook 
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สิ่ง
ตีพิ

มพ
 ์

หากไมม่ผีูร้บั!! กรณุาส่งต่อไปยงัผูจ้ดัการฝ่ายฝึกอบรมหรอืฝ่ายบุคคล 

แบบฟอรม์ลงทะเบยีน 
 

ชือ่-นามสกุล (ตวับรรจง)0.............................................................................................................................. 
ต าแหน่ง0........................................................................................................................................................... 
หน่วยงาน/บรษิทั0............................................................................................................................................. 
ทีอ่ยู่ในการออกใบเสรจ็รบัเงิน
0......................................................................................................................... 
........................................................................................................................................................................... 
เลขประจ าตวัผูเ้สยีภาษี0.................................................................................................................................. 
E-mail:............................................................................................................................................................. 
ชือ่บญัช/ีลงิคF์acebook……………………………………………………………………………………………………. 
โทรศพัท/์มอืถอื.........................................................................โทรสาร0...................................................... 
 

ค่าลงทะเบยีน  
 

สมาชกิ FoSTAT รหสั.................  ราคา 2,336.45 + 163.55 (Vat7%) = 2,500 บาท 

บุคคลทั่วไป ราคา 2,803.74 + 196.26 (Vat7%) = 3,000 บาท 
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สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย 
ตูป้ณ.1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร ์จตุจกัร กรุงเทพฯ 10903 
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•วิธกีารช าระเงิน โอนเงินเขา้บญัชี สมาคม
วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหารแห่ง
ประเทศไทย สาขามหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
ประเภทออมทรพัย ์1.ธนาคารกรุงศรอียุธยาเลขที ่
374-1-60907-6หรอื2.ธนาคารทหารไทยเลขที ่
069-2-62661-7 แลว้ส่งหลกัฐานการโอน เงนิพรอ้ม
ชือ่และทีอ่ยู่ส าหรบัการออกเอกสารใบเสรจ็รบัเงนิมาที ่E-
mail: seminar@fostat.org 
 

กรณีทีท่่านไมส่ามารถเขา้รว่มการ
สมัมนาได ้ กรุณาแจง้ยกเลกิกอ่นวนั
จรงิ 3 วนั หากเลยก าหนดดงักล่าว 
สมาคมฯขอสงวนสทิธิ ์ในการคนืเงนิ
ค่าลงทะเบยีนทัง้หมดสมาคมฯไดร้บั
การยกเวน้การหกัภาษี ณ ทีจ่่าย 3% 
ตามค าสัง่กรมสรรพากรที ่ท.ป. ๔/
๒๕๒๘ 
 

ลงทะเบียนOnline 

 



 

 
FoSTAT-Public Training 

“การจดัการแมลงและสตัวพ์าหะในอุตสาหกรรมอาหาร” 
วทิยากร : รศ.ดร.อดศิร เสวตววิฒัน ์
ผูเ้ชีย่วชาญดา้นความปลอดภยัอาหาร 

สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้เจา้คุณทหารลาดกระบงั 
 

 

หลกัการและเหตุผล 
อุตสาหกรรมอาหาร มกัจะพบปัญหา เร ือ่งการก าจดัแมลง และสตัวอ์ืน่ อยู่เป็น

ประจ า ทัง้กรณีที่ก าจดัแมลง และสตัวอ์ื่นๆ ดว้ยตนเอง หรอื เป็นการจา้งบรษิัทก าจดั
แมลงและสตัวอ์ื่น เขา้มาก าจดัสตัวท์ี่อยู่ภายในโรงงานให ้ แต่ถึงแมว้่าจะมีการก าจดั
มากซกัเพียงใด แต่ไม่นานก็ยงัคงจะพบมูลและซากแมลง และสตัว ์อยู่อย่างประจ า   
ทัง้นีส้าเหตุหน่ึงมาจาก ส่วนใหญ่เนน้เร ือ่งการเฝ้าระวงัการก าจดัอย่างเดยีวเท่าน้ัน  แต่
มิไดเ้น้นเร ือ่งการจดัการ และควบคุมไม่ใหแ้มลงและสตัวพ์าหะ เขา้มาภายในบรเิวณ
อาคารผลติ  

 
อกีหน่ึงเหตุผลทีผู่ป้ระกอบการหลายคนสงสยัเป็นจ านวนมากคือ ขัน้ตอนและ

กระบวนการการก าจดัแมลง และสตัวอ์ื่นๆของบรษิัทรบัจา้งก าจดัน้ัน มีคุณภาพมาก
นอ้ยเพียงใด ท าไมกระบวนการในการก าจดัอยู่เป็นระยะอย่างต่อเน่ือง แต่ท าไมยงัคงมี
ซากสตัว ์และมูลสตัวอ์ยู่อกี  แทจ้รงิแลว้กระบวนการ คุณภาพ ความถีใ่นการก าจดั และ
สารเคมทีีใ่ชใ้นการก าจดัแมลงและสตัว ์มีประโยชนจ์รงิหรอืไม่  และเขา้ถงึการท าลายที่
ตน้ตอของแมลงและสตัวห์รอืไม่  สมาคมฯ จงึไดจ้ดัการอบรมหลกัสูตรนีข้ึน้มา เพือ่ให ้
ความรูแ้ละขอ้มูลทีถู่กตอ้งแกผู่ป้ระกอบการ 

 
คุณสมบตัผูิเ้ขา้อบรม 

ผูป้ระกอบการแปรรูปอาหาร  ผูป้ฏบิตังิานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร  
อาจารย ์นักวจิยั ทีม่คีวามรูใ้นระบบมาตรฐานดา้นคุณภาพและความปลอดภยัอาหาร 
และผูส้นใจทั่วไป 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

• โครงสรา้งโรงงาน / สถานทีผ่ลติอาหาร  
       ใหถู้กสุขลกัษณะและปลอดภยัต่อการปนเป้ือนจากสตัวแ์ละ           
       พาหะต่างๆสู่กระบวนการผลติและผลติภณัฑ ์รวมถงึสถานที ่
       การจดัเก็บวตัถุดบิส าหรบัการผลติ 
 

• ความรูค้วามเขา้ใจของพนักงานและผูท้ีเ่กีย่วขอ้ง  
       ภายในโรงงานต่อการป้องกนัและควบคุมแมลงและสตัวพ์าหะ 
 

• Integrate pest management program 
       (IPM program) เทคนิคการป้องกนั ก าจดั การควบคุมแมลงและ 
       สตัวพ์าหะ ใหส้อดคลอ้งตามระบบคุณภาพ ดา้นความปลอดภยัที ่
       เกีย่วขอ้งกบัอุตสาหกรรมอาหาร และการป้องกนัควบคุมในระยะยาว 
 

• การจดัท าเอกสาร โปรแกรมในการตดิตามและ  
        ควบคุมแมลงและสตัวพ์าหะ ใหเ้ป็นไปตามระบบคุณภาพ 
        ดา้นความปลอดภยัในอุตสาหกรรมอาหาร 
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โปรแกรมสมัมนา 

(ขอสงวนสทิธิใ์นการเปลีย่นแปลงโปรแกรมตามความเหมาะสม) 
 

ลงทะเบยีน ONLINE ไดท้ี ่ 
bit.ly/3sFhR6o  

 

หรอืส่งแบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 
โทรศพัท ์02 942 8528 , 083 902 3362 

Email: seminar@fostat.org, training@fostat.org  

http://goo.gl/forms/UZQ2f7wDsMEjGYD73
http://goo.gl/forms/UZQ2f7wDsMEjGYD73

