
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 
                                                   
 
 
 
 

ลงทะเบยีนOnline 

 
 

  
การสุ่มตวัอย่างส าหรบัการประกนัคุณภาพการสุ่มตวัอย่างส าหรบัการประกนัคุณภาพ 

ในโรงงานอตุสาหกรรมอาหารในโรงงานอตุสาหกรรมอาหาร  
((SSaammpplliinngg  pprroocceessss  ffoorr  qquuaalliittyy  aassssuurraannccee  iinn  tthhee  ffoooodd  iinndduussttrryy))  

วทิยากร : ผศ.ดร. รชา เทพษร 
คณะวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหาร 

มหาวทิยาลยัธรรมศาสตร ์
วนัที ่29 - 30 พฤษภาคม 2568 เวลา 09.00-16.30 น. 
ณ อาคารสถาบนัคน้ควา้และพฒันาผลติภณัฑอ์าหาร 

มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์
…………………………………………….. 
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หากไมม่ผีูร้บั!! กรุณาสง่ต่อไปยงัผูจ้ดัการฝ่ายฝึกอบรมหรอืฝ่ายบุคคล 

แบบฟอรม์ลงทะเบยีน P68009 

 

วิธีการช าระเงิน  โอนเงิน เขา้บัญชี สมาคม
วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศ
ไทย สาขามหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์ประเภทออม
ทรพัย ์1. ธนาคารกรุงศรอียุธยา เลขที่ 374-1-
60907-6 หรอื 2. ธนาคารทหารไทย เลขที ่069-
2-62661-7 แลว้ส่งหลกัฐานการโอนเงินพรอ้มชือ่
และที่อยู่ส าหรบัการออกเอกสารใบเสร็จรบัเงินมาที ่ 
e-mail : seminar@fostat.org                        
 

กรณีทีท่่านไม่สามารถเขา้รว่มการ
ส ัมมนาได้  กรุณาแจ้งยกเลิกก่อน
อบรม 3 วนั หากเลยก าหนดดงักล่าว 
สมาคมฯ ขอสงวนสทิธิ ์ในการคนืเงิน
ค่าลงทะเบียนทัง้หมดสมาคมฯไดร้บั
การยกเวน้การหกัภาษี ณ ที่จ่าย 3% ตาม
ค าสัง่กรมสรรพากรที ่ท.ป. ๔/๒๕๒๘    

P68009 

 

ชือ่-นามสกลุ (ตวับรรจง)................................................................................................................................ 
ต าแหน่ง............................................................................................................................................................. 

หน่วยงาน/บรษิทั.............................................................................................................................................. 

ทีอ่ยู่ในการออกใบเสรจ็รบัเงนิ........................................................................................................................ 
............................................................................................................................................................................ 

เลขประจ าตวัผูเ้สยีภาษี.................................................................................................................................... 
E-mail: ............................................................................................................................................................ 

ทีอ่ยู่ส าหรบัสง่ใบเสรจ็...................................................................................................................................... 

โทรศพัท/์มอืถอื.........................................................................โทรสาร......................................................... 
 

คา่ลงทะเบยีน (รวมคา่อาหารวา่ง, อาหารกลางวนั และเอกสาร)   

         สมาชกิ FoSTAT รหสั...............  ราคา 4,485.98 + 314.02 (Vat7%) = 4,800 บาท      

         บุคคลทัว่ไป ราคา 4,859.81 + 340.19 (Vat7%) = 5,200 บาท 

การจดัอาหาร               อสิลาม                มงัสวริตั ิ              ท ัว่ไป 

 
 

สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย 
ตูป้ณ. 1037 ปทฝ. เกษตรศาสตร ์จตจุกัร กรงุเทพฯ 10903 
 



  
การสุ่มตวัอย่างส าหรบัการประกนัคุณภาพการสุ่มตวัอย่างส าหรบัการประกนัคุณภาพ  

ในโรงงานอตุสาหกรรมอาหารในโรงงานอตุสาหกรรมอาหาร  
((SSaammpplliinngg  pprroocceessss  ffoorr  qquuaalliittyy  aassssuurraannccee  iinn  tthhee  ffoooodd  iinndduussttrryy)) 

หลกัการและเหตุผล ในปัจจุบนังานควบคุมคุณภาพ และงานปรบัปรุงคุณภาพเพื่อ
สรา้งความพงึพอใจใหก้บัลกูค่า ตอ้งอาศยัวธิกีารประยุกตท์างสถติเิพือ่ตดัสนิใจต่อปัญหา 
ไม่ว่าจะเป็นงานทางธรุกจิ หรอืงานทางอุตสาหกรรม หลกัสูตรการอบรมเนน้แนวคดิพืน้ฐาน
ทัง้ทางทฤษฎ ีและทางปฏบิตัทิีค่รอบคลุมเกีย่วกบัการควบคุม และการประกนัคุณภาพ โดย
อาศยัหลกัการประยุกตท์างสถิติต่อการจดัการคุณภาพ ตลอดจนเครือ่งมือทางสถิติที่
ส าคญัส าหรบังานคุณภาพ ความรูค้วามเขา้ใจเกีย่วกบัหลกัการขา้งตน้นี ้ชว่ยใหผู้เ้ขา้
อบรมสามารถน าหลกัการและเคร ือ่งมือไปประยุกตใ์ชใ้นองคก์รไดอ้ย่างมีประสิทธิภาพ 
ส าหรบัการสุ่มตัวอย่างเพื่อการยอมรบั (Acceptance Sampling) น้ัน น ามาใชเ้พื่อ
ประกอบการตดัสนิใจยอมรบัหรอืปฏเิสธการรบัล็อตวตัถุดบิ หรอืสนิคา้ทีผ่ลติขึน้อย่างใด
อย่างหน่ึง การสุ่มตวัอย่างเพื่อการยอมรบัน ามาใชใ้นขัน้ตอนส าคญั 2 ขัน้ตอนไดแ้ก ่      
การตรวจสอบวตัถุดบิกอ่นรบัเขา้ หรอืน าสู่กระบวนการผลติ และ การตรวจสอบเพือ่ยนืยนั
คุณภาพของสิน้คา้ส าเร็จรูปก่อนการส่งมอบใหลู้กคา้ ส าหรบัเนื้อหาประกอบไปดว้ย     
การอธบิายพืน้ฐานของการควบคุม และประกนัคุณภาพ เคร ือ่งมอืทีใ่ชส้ าหรบัการควบคุม 
และประกนัคุณภาพ หลกัการทางสถิติเบือ้งตน้ส าหรบังานควบคุมและประกนัคุณภาพ 
แผนการสุม่ตวัอย่างเพือ่การยอมรบั 
คุณสมบตัผูิเ้ขา้อบรม ผูป้ระกอบการแปรรูปอาหาร ผูป้ฏิบตัิงานในโรงงาน
อุตสาหกรรมอาหาร ผูท้ี่เกีย่วขอ้ง อาจารย ์นักวจิยั นักศึกษา และผูท้ี่มีความ
สนใจในหลกัสูตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ลงทะเบยีน ONLINE ไดท้ ี ่https://bit.ly/3UOP21N 

หรอืสง่แบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 
โทรศพัท ์ 02 942 8528 , 083 902 3362    

Email: training@fostat.org ; seminar@fostat.org 
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1. บทน าระบบการบรหิารและควบคุมคุณภาพในกระบวนการ 

ผลติอาหาร  

2. ขอ้มูล และการจดัการขอ้มูล  

3. เคร ือ่งมอืคุณภาพทีส่ าคญัส าหรบัการประกนัคุณภาพอาหาร 

4. หลกัพืน้ฐานทางสถติ ิ

5. การสรา้งแผนภูมคิวบคุม 

6. แผนการสุ่มตวัอย่าง 

6.1 แผนการสุ่มตวัอย่างแบบ Attribute  

6.2 แผนการสุ่มตวัอย่างมาตรฐาน 105E หรอื  

ANSI/ASQC Z1.4  

6.3 แผนการสุ่มตวัอย่างแบบ Rectifying 

6.4 แผนการสุ่มตวัอย่างแบบ Item-by-Item Sequential  

6.5 แผนการสุ่มตวัอย่างส าหรบัการผลติแบบตอ่เน่ือง  

6.6 แผนการสุ่มตวัอย่างแบบ Variable 

7. คา่ใชจ้า่ยดา้นคุณภาพ  

    

โปรแกรมสมัมนา 

ขอสงวนสิทธ์ิในการเปล่ียนแปลงโปรแกรมตามความเหมาะสม 

เปิดรับจ านวนจ ากดั!! 


