
 
        

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

 
 

หลกัสูตรตน้แบบของส ำนกัอำหำร ส ำนกังำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำ 

“ขอ้ก ำหนดและหลกัเกณฑ ์
กำรใชว้ตัถุเจอืปนอำหำร” 

วนัที ่2 – 3 ตุลำคม 2568 เวลำ 08.30 -16.30 น. 
ณ โรงแรมมำรวยกำรเ์ดน้ กรุงเทพมหำนคร 
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ชือ่-นามสกุล (ตวับรรจง) ................................................................................................................................ 

ต าแหน่ง ............................................................................................................................................................ 

หน่วยงาน/บรษิทั .............................................................................................................................................. 

ทีอ่ยู่ในการออกใบเสรจ็รบัเงิน ......................................................................................................................... 

........................................................................................................................................................................... 

เลขประจ าตวัผูเ้สยีภาษี ........................................................ E-mail : ........................................................... 

โทรศพัท/์มอืถอื ........................................................................ โทรสาร ........................................................ 

ค่ำลงทะเบยีน (รวมค่ำเอกสำร, อำหำรว่ำง และอำหำรกลำงวนั)    
 

รำคำท่ำนละ 4,205.61 + VAT 294.39 = 4,500 บำท 

แบบฟอรม์ลงทะเบยีน 

•วิธกีำรช ำระเงิน โอนเงินเขา้บญัชี สมาคม
วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหารแห่ง
ประเทศไทย สาขามหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
ประเภทออมทรพัย ์ 1. ธนำคำรกรุงศรอียุธยำ 
เลขที่  374-1-60907-6 หรือ  2. ธนำคำร
ทหำรไทย (จ ำกดั) มหำชน เลขที่ 069-2-
62661-7 แลว้ส่งหลักฐานการโอนเงินพรอ้มชือ่และ      
ทีอ่ยู่ส าหรบัการออกเอกสารใบเสรจ็รบัเงนิมาที ่ 
E-mail : seminar@fostat.org  , โทร : 083-902-3362                      
 

 กรณีที่ท่านไม่สามารถเขา้รว่มการ
สมัมนาได ้กรุณาแจง้ยกเลกิก่อนวนัจรงิ 
3 วัน  หำก เลยก ำหนดดังก ล่ำว 
สมำคมฯ ขอสงวนสิทธิ ์ในกำรคืน
เงินค่ำลงทะเบยีนทัง้หมด 
 สมาคมฯไดร้บัการยกเวน้การหกัภาษี ณ ที่
จ่าย 3% ตามค าสัง่กรมสรรพากรที ่ 
ท.ป. ๔/๒๕๒๘    
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สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย  
ตูป้ณ.1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร ์จตุจกัร กรุงเทพฯ 10903 
 

หำกไม่มผูีร้บั!! กรุณำส่งต่อไปยงัผูจ้ดักำรฝ่ำยฝึกอบรมหรอืฝ่ำยบุคคล 
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ค ำอธบิำยหลกัสูตร  
หลกัสูตรนีอ้อกแบบเพื่อใชฝึ้กอบรมผูใ้ชว้ตัถุเจอืปนอาหาร ผูท้ี่ตอ้งการมีความรูใ้นหลกัการ
พืน้ฐานดา้นวตัถุเจือปนอาหาร ไดแ้ก่ ผูป้ระกอบการผลิต/น าเขา้/จ าหน่ายอาหาร  ผูต้รวจ
ประเมินสถานทีผ่ลติอาหาร พนักงานเจา้หนา้ที ่วทิยากรของหน่วยฝึกอบรม และผูส้นใจทั่วไป 
โดยมีเนือ้หาครอบคลุมกฎหมายทีเ่กีย่วขอ้งกบัการใชว้ตัถุเจอืปนอาหาร กฎหมายที่เกีย่วขอ้ง
กบัการแสดงฉลากเกีย่วกบัวตัถุเจอืปนอาหาร  กฎหมายที่เกีย่วขอ้งกบัเอนไซมส์ าหรบัใชใ้น
การผลิตอาหาร  กฎหมายที่เกี่ยวขอ้งกบัผลิตภณัฑท์ าความสะอาดหรอืฆ่าเชือ้ที่ใชส้ าหรบั
อาหาร การพิจารณาเงื่อนไขการใชว้ตัถุเจือปนอาหารและการค านวณวตัถุเจือปนอาหาร 
เพื่อใหผู้เ้ขา้ฝึกอบรมทราบและเขา้ใจเกีย่วกบัวตัถุเจอืปนอาหาร รวมถึงวิธกีารใชท้ี่เหมาะสม 
สามารถควบคุมการใชว้ตัถุเจือปนอาหารไดอ้ย่างถูกตอ้ง เหมาะสม เป็นไปตามที่กฎหมาย
ก าหนด  

หลกัเกณฑว์ธิกีำรประเมนิวดัผล และประกำศนียบตัร  
หลกัเกณฑก์ารประเมนิผลผูเ้ขา้อบรม เพือ่ใหไ้ดร้บัประกาศนียบตัร ตอ้งผ่านการประเมนิ ดงันี ้
(1)“ประกาศนียบตัรการสอบผ่านและส าเรจ็หลกัสูตร” 
  ตอ้งมรีะยะเวลาการอบรมและเขา้รว่มกจิกรรมไม่นอ้ยกว่ารอ้ยละ 80 ของเวลาตลอดหลกัสูตร   
  และมคีะแนนสอบรายหลกัสูตรไม่นอ้ยกว่ารอ้ยละ 70 โดยสอบซอ่มได ้1 คร ัง้  
(2)“ประกาศนียบตัรการเขา้อบรม” 
  ตอ้งมรีะยะเวลาการอบรมและเขา้รว่มกจิกรรมไม่นอ้ยกว่ารอ้ยละ 80 ของเวลาตลอดหลกัสูตร   
  และมคีะแนนสอบรายหลกัสูตรนอ้ยกว่ารอ้ยละ 70 โดยสอบซอ่มได ้1 คร ัง้ หากยงัไม่ผ่าน 
  ใหผู้น้ั้นเขา้รบัการฝึกอบรมและทดสอบเฉพาะรายหลกัสูตรน้ันใหม่ 
วทิยำกร 
(1) นักวชิาการอาหารและยา ส านักอาหาร ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา หรอืบุคคลที่
ไดร้บัการฝึกอบรมจากหลักสูตร และหน่วยฝึกอบรมที่ขึน้ทะเบียนกบัส านักงานหรอืจาก
หลกัสูตรตน้แบบของกองอาหาร และผ่านการทดสอบความรู ้ตามหลกัสูตรทีเ่ป็นวทิยากร  
(2) เป็นบุคคลที่มีความรู ้ประสบการณ  ์และด าเนินการในกจิกรรมการเป็นวิทยากรกฎหมาย
อาหาร หรอืปฏบิตัหินา้ทีท่ีใ่ชก้ฎหมายอาหารในการด าเนินงาน อยู่อย่างต่อเน่ืองอย่างนอ้ย 2 ปี 
 

 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

หวัขอ้กำรอบรม 

 
 ส านักอาหาร ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
 สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย 
 

““ขอ้ก ำหนดและหลกัเกณฑก์ำรใชว้ตัถุเจอืปนอำหำร””  

 

 

ลงทะเบยีน Online : https://bit.ly/460gEos 
หรอืสง่แบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 

โทรศพัท ์0 2942 8528 , 083 908 0797 

โทรสาร 0 2942 8527 

Email : training@fostat.org , seminar@fostat.org 
** ปิดรบัสมคัรเมือ่ครบจ านวนทีก่ าหนด ** 

 

1. กฎหมำยทีเ่กีย่วขอ้งกบักำรใชว้ตัถุเจอืปนอำหำร  
    โดย  นางสาวปวณีด์า  ศรพีนารตันกุล  นักวชิาการอาหารและยาช านาญการ 
2. กฎหมำยทีเ่กีย่วขอ้งกบักำรแสดงฉลำกเกีย่วกบัวตัถุเจอืปนอำหำร  
    โดย  นางสาวดษิญา  กติตธินวมิล  นักวชิาการอาหารและยาช านาญการ 
3. กฎหมำยทีเ่กีย่วขอ้งกบัเอนไซมส์ ำหรบัใชใ้นกำรผลติอำหำร 
    โดย  นางสาวกมลทพิย ์ สงัขน์าค  นักวชิาการอาหารและยาปฏบิตักิาร 
4. กฎหมำยทีเ่กีย่วขอ้งกบัผลติภณัฑท์ ำควำมสะอำดหรอืฆ่ำเชือ้ 
    ทีใ่ชส้ ำหรบัอำหำร 
    โดย  นางสาวดษิญา  กติตธินวมิล  นักวชิาการอาหารและยาช านาญการ 
5. กำรพจิำรณำเงื่อนไขกำรใชว้ตัถุเจอืปนอำหำรและกำรค ำนวณ 
    วตัถุเจอืปนอำหำร  
    โดย  นางสาวชาลนีิ  ศรน่ิีมนวล  นักวชิาการอาหารและยาช านาญการ 
6. กจิกรรม Workshop 
    โดย  นักวชิาการอาหารและยา 
7. ทดสอบควำมรู ้และสอบซอ่ม (แลว้แต่กรณี) 
                                               

 
รบัใบประกำศนียบตัรทุกท่ำน  
ตำมหลกัเกณฑก์ำรวดัผล! 

 


