
FSSC 22000 Version 6 

Requirements

บรรยายโดย : คุณวจิติรา จ าปาทอง

ที่ปรกึษาดา้นความปลอดภยัอาหาร FoSTAT

วนัที ่2 – 3 ธนัวาคม 2568  เวลา 09.00-16.30น. 

เรยีน Online และเรยีนยอ้นหลงัผ่าน Zoom Application

ชื่อ-นามสกุล (ตวับรรจง)...................................................................................................

ต าแหน่ง............................................................................................................................

หน่วยงาน/บรษิทั...............................................................................................................

ทีอ่ยู่ในการออกใบเสรจ็รบัเงนิ………………………………………………………………………………… 

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

ทีอ่ยู่ในการจดัส่งใบเสรจ็....................................................................................................

........................................................................................................................................

เลขประจ าตวัผูเ้สยีภาษ.ี..........................................Email:................................................

ชื่อบญัช/ีลงิค ์Facebook...................................................................................................

โทรศพัท ์/ มอืถอื...................................................โทรสาร................................................

ค่าลงทะเบยีน

สมาชกิ FoSTAT รหสั............... ราคาท่านละ  3,271.03 + 228.97 (Vat7%) = 3,500 บาท 

บคุคลท ัว่ไป ราคาท่านละ 3,644.86 + 255.14 (Vat7%) = 3,900 บาท  

แบบฟอรม์ลงทะเบยีน

วิธีการช าระเงิน โอนเงินเขา้บญัชี สมาคมวิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย

1.ธนาคารทหารไทยเลขที ่069-2-62661-7 หรอื 

2.กรุงศรีอยุธยาเลขที่ 374-1-60907-6 แลว้ส่งหลกัฐานการ

โอนเงนิพรอ้มชื่อและทีอ่ยู่ส  าหรบัการออกใบเสร็จรบัเงนิมาทาง 

email : seminar@fostat.org , training@fostat.org

หรอืโทรศพัท ์: 083-9023362 , 02-9428528

กรณีทีท่่านไม่สามารถเขา้ร่วมการสมัมนาได ้

กรุณาแจง้ยกเลกิก่อนวนัจรงิ 3 วนั หากเลยก าหนด

ดงักลา่วสมาคมฯ ขอสงวนสทิธิ์ ในการคนืเงนิ

ค่าลงทะเบยีนท ัง้หมด 

สมาคมฯ ไดร้บัการยกเวน้การหกัภาษ ีณ ทีจ่่าย 3% 

ตามค าส ัง่กรมสรรพากรที ่ท.ป. ๔/๒๕๒๘ 

สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแหง่ประเทศไทย

Food Science and Technology Association of Thailand

mailto:seminar@fostat.org
mailto:training@fostat.org


• วนัที ่2 ธนัวาคม 2568

1) Introduction FSSC 22000

2) Upgrade process

3) สิง่ทีเ่ปลีย่นแปลงไปใน FSSC 22000 Version 6

4) FSSC 22000 Version 6

5) ISO 22000:2018 

-ขอ้ก าหนดที ่1 ขอบเขต

-ขอ้ก าหนดที ่2 เอกสารอา้งองิ

-ขอ้ก าหนดที ่3 นิยามศพัท์

-ขอ้ก าหนดที ่4 บรบิทขององคก์ร

-ขอ้ก าหนดที ่5 ความเป็นผูน้ า

-ขอ้ก าหนดที ่6 การวางแผน

-ขอ้ก าหนดที ่7 สนบัสนุน

-ขอ้ก าหนดที ่8 การด าเนินการ 

   -ขอ้ก าหนดที ่9 การประเมนิสมรรถนะ

-ขอ้ก าหนดที ่10 การปรบัปรุง

• วนัที ่3 ธนัวาคม 2568

ขอ้ก าหนดโปรแกรมพื้นฐาน 

6) ISO/TS 22002-1

-อาคารทีต่ ัง้

-แผนผงัและพื้นทีก่ารท  างาน

-สาธารณูปโภค

-การจดัการของเสยี

-ความเหมาะสมของอปุกรณเ์ครือ่งจกัร 

-การจดัการการจดัซื้อวสัดุ

-การป้องกนัการปนเป้ือนขา้ม

   -การท าความสะอาดและฆ่าเชื้อ 

-การก าจดัสตัวน์ าโรค 

-การควบคุมสุขลกัษณะส่วนบคุคล

-การท าซ  า้

-การเรยีกคนื

-คลงัสนิคา้

-การใหข้อ้มลูผลติภณัฑ์

-การปกป้องอาหารจากการประสงคร์า้ย

ขอ้ก าหนด 

7) Additional Requirement 

FoSTAT- Food Safety Forum

 FSSC 22000 Version 6 Requirements

หวัขอ้การบรรยาย

ลงทะเบยีน ONLINE ไดท้ี ่

https://forms.gle/wuq1tznzTqPSoRhW8

รบัใบประกาศ ทกุท่าน

หลกัการและเหตผุล

ในปัจจุบนั ระบบความปลอดภยัอาหารจ าเป็นตอ้งพฒันาขึ้ นเพื่อส รา้ง

มาตรฐานที่จ  าเป็นในการท าใหม้ ัน่ใจถึงความปลอดภยัตลอดห่วงโซ่การผลิตอาหารส าหรบั

ผูป้ระกอบการอาหาร

มาตรฐาน FSSC 22000 ออกแบบมาเพื่อรบัรองผลิตภณัฑใ์นรา้นคา้ปลีก

ขนาดใหญ่ หรือบริษทัผูผ้ลิตอาหารรายใหญ่ โดยจดัท าขึ้นในปี พ.ศ. 2547 โดยองค์กร        

The Foundation for Food Safety Certification เพื่อเป็นมาตรฐานที่สามารถใหก้ารรบัรอง

โรงงานอุตสาหกรรมอาหารไดค้รอบคลุมตลอดห่วงโซ่อาหารท ัง้หมด โดยมีพื้นฐานมาจาก

มาตรฐานและขอ้ก าหนดที่ ไดร้ ับการยอมร ับจากท ัว่โลก คือมาตรฐานสากล ISO22000 

ซึ่ง เป็นมาตรฐานที่ เกี่ยวขอ้งก ับระบบการบริหารจ ัดการดา้นความปลอดภยัของอาหาร                   

และ ISO/TS 22002-1:2009 ขอ้ก าหนดจ าเพาะส าหรบัการจดัการโปรแกรมพื้นฐาน (PRP) 

ของมาตรฐาน ISO 22000 และ Additional Requirement ซึ่งเป็นมาตรฐานที่ GFSI ใหก้าร

ยอมรบัมรีะดบัเทยีบเท่ามาตรฐาน BRCGS ,IFS ,SQF เป็นตน้ 

FSSC 22000 เหมาะกบัโรงงานอุตสาหกรรมที่เกี่ยวขอ้งกบัการผลิตอาหาร           

และส่งออกสินคา้ไปขายยงัสหภาพยุโรป สหรฐัอเมริกา รวมถึงประเทศอื่นๆที่ตอ้งการระบบ

มาตรฐานดังกล่ าว การไดก้ารร ับรองระบบ FSSC 22000 ถือ เ ป็นมาตรฐานที่ ได ร้ ับ            

ความไวว้างใจจากคู่คา้จากประเทศในเขตพื้นทีด่งักลา่วไดเ้ป็นอย่างดี

คุณสมบตัผูิเ้ขา้อบรม

ผูป้ระกอบการแปรรูปอาหาร ผูป้ฏิบตัิงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร อาจารย ์นักวิจยั 

นกัศึกษา ทีม่คีวามสนใจในระบบมาตรฐานดา้นคุณภาพและความปลอดภยัอาหาร
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