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    ค่าลงทะเบียน

สมาชิก FoSTAT รหัส............................

        ราคา 3,084.11 + 215.89 (Vat7%) = 3,300 บาท

บุคคลทั่วไป 

        ราคา 3,457.94 + 242.06 (Vat7%) = 3,700 บาท

แบบฟอร์มลงทะเบียน

•กรณีที่ท่านไม่สามารถเข้าร่วมการ
สัมมนาได้กรุณาแจ้งยกเลิกก่อนงาน 3
วัน หากเลยกำหนดดังกล่าว สมาคมฯ
ขอสงวนสิทธิ์  ในการคืนเงินค่าลง
ทะเบียนทั้งหมด
•สมาคมฯได้รับการยกเว้นการหักภาษี
ณ ที่ จ่าย 3 % ตามคำสั่งกรม
สรรพากรที่ ท.ป.๔/๒๕๒๘

"Active & Intelligent Packaging
for Shelf Life Extension"

ดร. ธีรนันท์ เจนจรัสสกุล - เจนจรัส กรุ๊ป

วันที่ 24 กุมภาพันธ์ 2569 เวลา 09.00 – 16.30 น.

ณ โรงแรมมารวยการ์เด้น กรุงเทพมหานคร 
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• วิธีการชำระเงิน โอนเงินเข้าบัญชี สมาคมวิทยาศาสตร์และ 
  เทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศไทย สาขามหาวิทยาลัย
  เกษตรศาสตร์ ประเภทออมทรัพย์
  1.ธนาคารทหารไทยเลขที่ 069-2-62661-7  
  2.กรุงศรีอยุธยาเลขที่ 374-1-60907-6 
 แล้วส่งหลักฐานการโอนเงินพร้อมชื่อและที่อยู่สำหรับการออก
 ใบเสร็จรับเงินมาทาง email หรือโทร 083-902-3362

จัดโดย สมาคมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
ทางอาหารแห่งประเทศไทย 



- ผู้ที่ปฏิบัติงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทุกขนาด ที่มีความสนใจ  
  เลือกใช้เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์แอกทีฟเพื่อยืดอายุการเก็บรักษา หรือ
  เลือกใช้บรรจุภัณฑ์ฉลาดเพื่อเพิ่มศักยภาพของบรรจุภัณฑ์
- ผู้ที่ดำเนินธุรกิจเกี่ยวกับอาหาร เช่น ภัตตาคาร จำหน่ายบรรจุภัณฑ์  
  ผลิต/ส่งวัตถุดิบอาหาร หรือออกแบบบรรจุภัณฑ์อาหาร เป็นต้น 
- อาจารย์ นักศึกษา และบุคคลทั่วไปที่สนใจ ที่ต้องการเรียนรู้เพิ่มเติม
  เกี่ยวกับเทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์แอกทีฟและบรรจุภัณฑ์ฉลาด 
  และนำไปประยุกต์ใช้ต่อไป
- ผู้ที่ผ่านการเรียน Food Packaging มาก่อนและต้องการเรียนรู้
เกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์ Active เพิ่มเติม

ระบบบรรจุภัณฑ์สำหรับผลิตภัณฑ์ และเทคโนโลยีการยืดอายุ
     การเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์ แบบ Passive, Active และ Intelligent   
     Packaging

การใช้เทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์แบบ 
     Passive, Active และ Intelligent Packaging ในการยืดอายุ
     ผลิตภัณฑ์ต่างๆ ได้แก่ 
     1. ผลิตภัณฑ์เบเกอรี่ ขนมหวาน  
     2. ขนมขบเคี้ยว ถั่วและธัญพืช 
     3. อาหารพร้อมรับประทาน 
     4. ใบชาและเมล็ดกาแฟคั่ว  
     5. เครื่องดื่มพร้อมดื่ม
     6. ผลิตภัณฑ์ผัก-ผลไม้สด ตัดแต่งและแปรรูป
     7. อาหารทะเลอบแห้งหรือแปรรูป
     8. เนื้อสัตว์อบแห้งหรือแปรรูป

กฎหมายที่เกี่ยวข้อง
กรณีศึกษา
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กลุ่มเป้ าหมาย :

หัวข้อบรรยาย :

ท่านสามารถส่งแบบตอบรับมายังฝ่ายฝึกอบรม 
โทรศัพท์  02 942 8528, มือถือ 083 902 3362 
โทรสาร 02 942 8527
Email: contact@fostat.org หรือ seminar@fostat.org

หลักการและเหตุผล : 

Link ลงทะเบียน  
https://forms.gle/254Kdcc189sQtpiF9

      หลักสูตรนี้ มุ่งให้ผู้เข้าอบรมรู้และเข้าใจชนิดและหลักการ
ทำงานของเทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์แอกทีฟและบรรจุภัณฑ์ฉลาด
เพื่อให้สามารถเลือกนำไปประยุกต์ใช้กับผลิตภัณฑ์อาหาร
แต่ละประเภทได้อย่างเหมาะสม และยังครอบคลุมถึงความรู้
ด้านต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง เช่น ประเภทของระบบบรรจุภัณฑ์ที่ใช้
ถนอมอาหาร กฎหมายที่เกี่ยวข้อง เป็นต้น


